Aperitif

Sekt Chardonnay trocken 0,751 33,50
SchloRkellerei Affaltrach

Prisecco Alkoholfrei 0,751 33,50
Obstmanufaktur Jorg Geiger

Fingerfood zum Stehempfang
Quiche Lorraine pro Stlick 4,20
Canapés pro Stiick 5,70
Lachs, Forelle, Schinken, Frischkase
Blatterteiggeback wirzig 3,90
2 Stilick pro Person

Maultaschle im Weckglas 6,90
mit Kartoffelsalat

3- Gange Meniis

Schwabisches Menu 44,00
Menu Ruit 52,00
Meni Scharnhausen 60,00
4- Gange Meniis

Men Korschtal 82,00
Meni Sommer 72,00
Men Friihling 86,00
Meni Herbst 86,00
Menl Winter 89,00
Biifett

Schwabisches Biifett 59,00
Blfett Wirttemberg 72,00
Bifett Mediterran 78,00
Blfett Exquisit 90,00
All inklusive Brautpaar 115,00
All inklusive Lunch 75,00
Kaffeegedeck inkl. Kaffee/Tee 11,50

pro Person
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Blattsalatvariationen
Tomatenjulienne, Zitronenvinaigrette
Salate der Saison

Rohkost- und Blattsalate

Bouquet vom Feldsalat

mit Speck- und Apfelspalten
Kresseschaumsiippchen

mit Streifen vom Rauchlachs

Klare Tomatenkraftbriihe

mit Basilikumkl6Rchen

Krauterfladlesuppe
Sorbet

Gemiiseauswahl
Pfifferlinge im Krauterrahm
von Juni-September

Zweites Gemiise oder Beilage

Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise, pro Gast 3 Stiick

Kuchen

Blechkuchen 20 Stiick

Apfel- oder Zwetschgenstreusel
Obstkuchen 12 Stiick

Apfel, Zwetschge oder Kasekuchen
Fruchtcremekuchen 12 Stiick

Erdbeere oder Himbeere (in der Saison)
Sahnetorte 16 Stiick

Kasesahne- oder Schwarzwalder Torte

Imbiss zur spaten Stunde
Gaumenschmaus pro Portion
Geraucherte Wurstspezialitaten
Pfefferbeiller, Kase, Trauben, Brot

Mediterraner Imbiss pro Portion
Rohmilchkase, Oliven, Antipasti
Luftgetrockneter Schinken, Baguette
Herzhafte Suppe pro Portion
Kartoffelcreme mit Wiirstchen

oder Gulaschsuppe

Alle Speisen sind inklusive 19 % MwSt. und in Euro ausgezeichnet — giiltig bis 31.12.2025
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